1 dec tom 31 mars

Ankleverterrin
Serveras med rostad brioche, pistagenétter och kérsbédrskompott

Grillad kalv entrecote
Serveras med konfiterad rédlék, svamp-morotsragu och tryffelvelouté

Citroncreme
Korsbédrskompott och chokladgalette

795:- per person
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Rabiff
Senap, kapris, friterad rédlék, picklad gurka

Halstrad gosfilé
Smérbakad potatis, grillad fénkdl och bouillabaissesds

Savayon
Marinerade bér och champagne

850:- per person
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Lattgravad halleflundra

Rédbeta, brynt smér och krasse

Gardskyckling ”Bourguignonne”
Svamp, rékt sidfldsk, 16k och rédvinssds

Creme Brilée
Apelsin

850:- per person

Gruppmenyer for forbestallning till sallskap for fler an 10 personer. Forbestalls
senast 2 veckor innan ankomst. Meddela eventuell specialkost.



