- | en hel vdrld full av fantastiska rdvaror har vi valt att utgd fran tvd stycken vi tycker lite extra mycket om,
ndmligen Entrecdte och Lax. Vi dr sdklart dven vildigt fartjusta ( grénsaker av alla de slag. Och sdset! Sdrskilt

sdser. Ddrfér har dven dessa kreationer sin sjdlvklara plats { var meny.
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GRONT

PARMESAN & PERSILJEGRATINERAD
VIT SPARRIS (AAA)

Crudité pa gron sparris och
skummig hollandaisesas.

PICKLAD BETA.
Hemgjord farskost, ortsallad
och rodbetsdressing.

NASSELSOPPA
Bakat gardsdgg och
friterade nasslor.

LAX

NAJADLAX LE ROUGE

Len farskpotatiskram, Kalix
16jrom, ramslok, kallrokt rapsolja
och krispig kavring.

KRAVMARKT LAX GRAVAD |

TRE SORTERS PEPPAR
Gronartskram, syrligt apple,
laxrom och skummig champagne.

TUNT SKUREN SASHIMI PA

LAX FRAN FRGYA.

Pocherad vit spartis, pilgrims-
mussla och nam jim-dressing.

ENTRECOTE

MALEN BLANDAD RABIFE........... 155:-
Majonnas pa ostron, picklade
betor, krispig kapris, smorfriterat
levainbrdd och orter.

CARPACCIO 175:-
Tunt skivad gardsentrecote

med krispig schalottenldk,
vasterhottenost och sydfransk
potatis-aioli.

HEMVEVADE KORVAR

MED BROD 115:-
Smaksatta med fankal och rostad
vitlék, serveras med Le Rouge’s
honungssenap.
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LAX

RAVIOLI FYLLD MED
KRAVMARKT LAX - 195:-
Sauterad spenat, tomatfondue
och skummig heurre blanc.

ANGAD & LATTRIMMAD - 215:-
Med ditt val av tillbehor,
vand pa bladet!

UTSAGAD & PANNSTEKT - 265:-
Kotlett pa hen av islandsk lax
med hummerhearnaise, fransk
tomatsallad, pommes frites samt
dill & grasloks-aioli.

BOUILLABAISSE - 255:-

Lax- & hummerkorv samt en bit
halstrad norsk kravlax med
gronsaker, rouille och klassisk
bouillabaisse precis som fiskar-
hustrun i Marseille gor den.

FRASIGT STEKT
REGNBAGSLOIN - 245:-
Lattrokt potatiskram,

kyckling-beurre hlanc, vit sparris

och rarivna spanska tomater.

LATTSOTAD FROYALOIN - 275:-
Pressad krispigt stekt selleri,
laxrom, knippemorétter och
skummig hlamusselsas.
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GRONT

KOKETS VAL AV PRIMORER - 225:-
Grondrtskram, pistou
och torkad havre.

HELBAKAD ROTSELLERI - 225:-
Rosmarin, honung,
kramig butternutpumpa,
salt & sockerpoppade pumpafron
samt krispiga svampatr.

AUBERGINE - 225:-
Ugnshakad hel aubergine med
feta- & getost. Serveras med

morotscruditéer.

ENTRECOTE

- Till din entrecdte véljer du dina egna tillbehdr fran andra sidan bladet.

HUSETS ENTRECOTE - 365:-
250g
Fran Lévsta Slakteri med hig marmorering och
typisk svensk nétsmak.

POLSK ENTRECOTE - 275:-
250g
Ungdjur fran Polen uppfédda pa grds i ett gammaldags
lantliv som verkligen [6nar sig.

ENTRECOTE FRAN DOWN UNDER - 395:-
300g
Black Angus fran Queensland, Australien med fin
marmorering och hdg kdttsmak.

HANGMORAD ENTRECOTE FRAN SKARE - 425:-
250g
Kétt fran danska Skare dr vida omtalat och denna dr
inget undantag. Hingmdrning i 21 dagar ger ett mért
kétt med en vilutvecklad kéttsmak.

EKOLOGISK ENTRECOTE FRAN URUGUAY - 365:-
250g
Hédngmdrad entrecédte av grdsdtande kor
frdn norra Uruguay ger ett hdrligt milt kdtt.

SKOTSK HOGLANDS-ENTRECOTE - 350:-
250g
Blandade raser sorteras efter bdst fetthalt och
hédngmdras sedan ( 14 dagat.

BRASERAD ENTRECOTE FRAN BAYERN - 365:-
(hdr har vi redan valt dina tillbehér)
Ett langkok pa entrecdte med
tryffelpotatispuré, picklade lokar,
balsamico-rostad morot som
serveras i mustigt rodvin.

WAGYU + 5/6 - 595:-
200g
Djur uppfidda enligt den omtalade 2000 dr gamla
Jjapanska traditionen. Véldigt mért kétt som mdste
upplevas.

KVALLENS ENTRECOTE - N/A
Storlek och pris varierar.

Hdr har vi kommit Gver en bit fin entrecéte fran ndgon
av vdra kétthandlare. €n bit som vi egentligen vill dta
helt sjdlva, ldtt berusade av en flaska rétt fran kdllaren,
men just ikvdll s@ kan en stadig skiva bli din.

VAND PA BLADET FOR TILLBEHOREN




- | en hel vdrld full av fantastiska rdvaror har vi valt att utgd fran tvd stycken vi tycker lite extra mycket om,
ndmligen Entrecdte och Lax. Vi dr sdklart dven vildigt fartjusta ( grénsaker av alla de slag. Och sdset! Sdrskilt
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GRONSAKER

- Glém inte att dta upp drtorna!
Som liten kanske man inte alltid var sa fartjust { sina
grénsaker, men idag dr ingen maltid fullstdndig utan dem.

R OIOZD) .
KOTTFESTIVAL h TILLBEHOR -
- TILL DIN ENTRECOTE VALJER DU

LAX DINA EGNA TILLBEHOR.
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ENTRECOTE

ETT MEDLEY AV VARA LAXFORRATTER,
FOLJT AV GENEROST MED ENTRECOTE
FRAN VARLDENS ALLA HORN,
SERVERAS MED KOKETS
SASONGSUTVALDA TILLBEHOR.
SOM GRADDE PA MOSET BLIR DET
CREME BRULEE TILL DESSERT

695:-/PERSON
Minimum & pers.
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SASER & SMOR

- Ja, vi har en forkdrlek till sdser och
vi tycker att det enda som dr bdttre
dn en god sds dr tva goda sdser...

VARMA EMULSIONER
BEARNAISE

HUMMERBEARNAISE
TRYFFELBEARNAISE

HOLLANDAISE

LOJROMSHOLLANDAISE med forellrom

KALLA EMULSIONER
DILL & GRASLOKSAIOLI

SYDFRANSK POTATISAIOLI

ROUILLE

JAPANSK ROKT SOYA-MAYONNAISE

VARMA SASER
OXSVANSSKY MED MUSTIGT RODVIN
SAS PA TRE SORTERS PEPPAR
KARL-JOHANSVAMPSAS
SKOGSSNIGELSAS PROVENGALE
GORGONZOLA

SMAKSATT SMOR
CAFE DE PARIS

VITLOK & PERSILIA

DILLSMOR

TRYFFELSMOR

VI REKOMMENDERAR TVA SASER,
EN GRONSAK OCH EN POTATIS.

ELLER NAGON AV KOMBINATIONERNA HAR NEDANFOR.

KLASS
ﬁ Im
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- Gdr svara val enkelt.
Prova ndgon av vdra
favoritkombinationer.

KLASSIKER TILL LAXEN
LOJROMSHOLLANDAISE,
DILL- & GRASLOKSAIOLI,
ORTSLUNGAD FARSKPOTATIS
OCH GRILLAD GRON SPARRIS.

KOKETS VAL
OXSVANSSKY GJORD PA
MUSTIGT RODVIN, CAFE DE PARIS-
SMOR, HARICOT VERTS,
HASSELBACKSPOTATIS
OCH BEARNAISE.

MATSALENS VAL
TRYFFELBEARNAISE,
ORT- & VITLOKSSMOR,
TRYFFELSMOR, FRANSK
TOMATSALLAD OCH POMMES FRITES

\ MED SYRLIGA ORTER.

POTATIS

- Den dlskade kndlen.

ORTSLUNGAD FARSKPOTATIS
POTATISPURE
POTATISPURE MED TRYFFEL
POTATISPURE MED PEPPARROT
HASSELBACKSPOTATIS
POMMES FRITES MED SYRLIGA ORTER

VARMA TILLBEHO®R

BROCCOLI PA TRE SATT

Puré, krispigt angad och skummad

HELSTEKT BLOMKAL

Rostad blomkalskram och friterad blad

VARIATION AV BONOR
Sotsyrlig tomat

GRILLAD GRON SPARRIS
Parmesan och bakad tomat

SMA KRONARTSKOCKOR
Med smak av Provence

HARICOT VERTS
Bacon och picklad 16k

GRILLAD AVOKADO
Rostad paprikarelish

BAKAD FARSKLOK
Kram pa purjolok

VITLOKSSTEKT PORTABELLO
Rostad svampkrdam och
rahyvlad kungsmusseron

BALSAMICOROSTAD KNIPPEMOROT

KALLA TILLBEHOR

SPENATSALLAD
med citron och parmesan

FRANSK TOMATSALLAD

ROMANSALLAD CAESAR

ALLERGIER?
Fraga oss exakt
vad din mat innehaller.

VAND PA BLADET FOR MATRATTERNA




