TRERATTERSMENY FOR DE STORRE SALLSKAPEN

VAR & FORSOMMAR 2016

FORRATTER

NAJADLAX LE ROUGE
Len farskpotatiskram,
Kalix 16jrom, ramslok,
kallrokt rapsolja och

krispig kavring

CARPACCIO
Tunt skivad gardsentrecote
med krispig schalottenldk,
Vasterbottenost och
sydfransk potatisaioli

PARMESAN & PERSILJE- cl
- GRATINERAD VIT SPARRIS (AAA) :
- Crudité pa gron sparris och -

skummig hollandaisesas

DESSERT

RABARBERFEST
Inkokta rabarher
med sockerkaka,

frystorkade jordgubbar,

Priset for menyn avgors av ert val av varmratt, oavsett val av forratt och dessert.
Vi serverar en enhetlig meny till hela sallskapet, vegetariskt exkluderat.

VARMRATTER

LAX
- Som du aldrig forr haft den.

UTSAGAD & PANNSTEKT
520:-
Kotlett av Islandsk lax pa ben med
hummerbearnaise, fransk tomatsallad,
pommes frites och dill & grasléks-aioli

-/

KOTTFESTIVAL

LAX
&
ENTRECOTE

Ett medley av vara laxforratter,
foljt av generdst med
entrecote fran varldens alla
horn, serveras med kokets
sasongsutvalda tillbehor.
Som gradde pa moset blir det
creme hralee till dessert.

695:-/PERSON

vit chokladmiisli, torkad
havre och rabarbersorbet

CREME BRULEE
En klassisk sadan

BAKAD MORK CHOKLAD
Crust, citroncurd,
italiensk marang

och hallon
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BAKAD HEL NORSK LAX
620:-/person
(minst 6 personer per lax)
Serveras hel pa bordet med
Le Rouge’s sdsongsanpassade
tillbehor.
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ENTRECOTE
- Le Rouge’s sdsongsanpassade
tillbehdr ingar.

HUSETS ENTRECOTE
610:-
Frdn Lévsta slaktert.
Hég marmorering och typisk
svensk ndtsmak.

EKOLOGISKT FRAN URUGUAY
620:-
Torcthdngmérad entrecéte fran -
de vida grdssldtterna { Uruguay.

ENTRECOTE FRAN POLEN
560:-
Ungdjur fran Polen uppfddda
( ett gammeldags lantliv.

ENTRECOTE FRAN

s

GRONT

- Det vegetariska alternativet

KOKETS VAL AV PRIMORER
470:-
Grondrtskram, pistou
och torkad havre

AVBOKNINGSREGLER

bestallda menyerna. Betalningsvillkor 10 dagar.

DOWN UNDER
670:- :
Black Angus-kdtt fran Queensland :
{ Australien med en mycket fin
marmorering och hdg kdttsmak.

WAGYU +5/6
850:-
Djur uppfddda enligt den
omtalade 2000 ar gamla
japanska traditionen.

Alla priser &r inkl. moms. Avbokning maste ske minst sju dagar fére utférandets datum for att undga debitering. Sker avhokningen senare debiteras
gasten 50% av den totala summan. Vid avhokning eller reducering av antal tva dagar eller mindre fore utforandets datum debiteras 100% av de




