
l e  m e n u  2 2 / 2 - 2 5 / 2  f é v r i e r

5  r ä t t e r  6 5 0 k r

AV E C  L E  C A F É

au feu de bois
b a r b e c u e

CONTRE FILET PROVENÇALE 
Oxrygg med haricots verts, tomat och potatisgratäng

350 kr

BAR DE LIGNE CITRONÉE 
Helgrillad havsabborre med citronsmör,  

grön chili och fänkål

235 kr

LES GRILLADESLES GRILLADESLES GRILLADES

FAMILIALE

PANIER  
DE CHARCUTERIE 

Ett urval av franska charkuterier med  
paté, cornichonger och levainbröd  

190 kr 

HUÎTRES FINES  
DE NORMANDIE 

Ostron från Normandie med tillbehör  

25 kr / st

CHÈVRE CHAUD  
Gratinerad getost med fikon och 

 lavendelhonung  
35 kr / st

 l e s  s n a c k s l e s  s n a c k s

chef de cuisine Marco Baudone

 

•DîNER•
FAMILIALEFAMILIALE

MADELEINE 	 25 kr/st  

MACARON	 35 kr/st

CHOKLADTRYFFEL	 25 kr/st  

POT DE CRÈME	 45 kr/st

RÖDING ”CONFIT” 
med avrugacaviar, krasse och grönt äpple

RISOTTO ”AU PAYS BASQUE” 
med saffran, kryddkorv och espalettepeppar

CANETTE  ET CASSOULET 
duck breast with lentil ragout and foie gras

LE FROMAGE 
med marmelad och frukt- och nötbröd

CITRONTARTLETT DE ”MENTON” 
med bränd maräng, citroncreme och körsbärssorbet

Vi börjar den franska famljemiddagen med en  
SALADE DE CAMPAGNE  

med ankrilette, cornichons och senapsdressing 

och fortsätter med en 

 TORSKRYGG FAÇON BRANDADE 
stekt med gratinerad potatispuré,  

bacon och rödvinssky. 

Som avslutning bjuds 
VANILJGLASS  

med smulpaj och chokladsås. 

 450 kr
BON APPÉTIT!   


